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	Campo testo 1: Tre Scalini Ristorante Italiano
	Campo testo 2: - Mazzancolle crude lardellate al Pata Negra, maionese ai crostacei e carciofi in tempura
- Yakitori di Lingua alla brace, anguilla affumicata e bagnetto verde
- Branzino selvaggio, caciuccata alla livornese, salsa rouille, crostone di pane casereccio
- Pre-dessert
- Sablè al cacao, mousse al mango, lamponi e gelato al cioccolato fondente 75%
	Campo testo 6: - Uovo cremoso al tegamino, crostini di pane nero e toma di pecora
- Pappardelle al ragù di lepre
- Guancia di manzo brasata al barbera, purè di patate di montagna
- Bonet, panna montata e gruè di cacao
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	Campo testo 43: Guancia di manzo piemontese brasata al barbera, purè di patate di montagna 
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	Campo testo 50: Alcuni alimenti, per preservarne la freschezza originale, possono essere abbattuti al momento della lavorazione o all'origine.
Alcuni alimenti possono contenere traccia di allergeni, Vi invitiamo quindi a segnalare le Vostre eventuali intolleranze o allergie al personale di sala al momento dell'ordine, così da poterVi aiutare
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